








Grande buche massepain 
fourré au praliné ±2kg 3048

F

Sapin de Noël fourré praliné 3051

M F

Caraques de Noël 3053

M F

Père Noël 60g assortiment KEME1000

M F

Feuille de houx-caraques 4gr C004

M F

Les petites figurines Père Noël (60g) 

pour faire un beau cadeau et les cara-

ques de Noel pour composer le ballotin 

idéal pour les fêtes. Une tranche de la 

bûche au praliné noisette pour mettre 

l’eau à la bouche des plus fins gour-

mets...

noël



Grains de café chocolat noir 3067

Pâte de fruits 3021

Tranches agar 3020Fraise pâte d’amande 349

Petite buche pâte d’amande 53

M WF

Fruits de mer 2kg 138

Ma

Mendiants 3003

M WF

Caraques 3006

M WF

Tranches d’orange confits 
au chocolat 3013

F

Pralines à la liqueur 3023

F

Gingembre confit 
au chocolat noir 3032

F

Chocolat marteau au noisettes 4002

M F

Gourmandises, les folies en chocolat 

et les confiseries que nous vous avons 

créées pour compléter notre gamme. 

Chaque gourmet trouvera son bonheur 

parmi cette vaste palette, de la dou-

ceur d’une pâte de fruits à la saveur 

plus prononcée du gingembre confit.

gourmandises



Cérisette 145

F

Orangettes 3011

M F

Confiserie ananas 3026

new

gourmandises



Assortiment de pralines sans sucre 3022

Tablettes sans sucre CT01

M F

Bâtons de chocolat sans sucre CQ17

Pas allégé en sucre mais sans sucre!

Pour garantir le 100% sans sucre aux 

diabétiques, nous utilisons le maltitol, 

un édulcorant au goût proche du sucre 

traditionnel.

sans sucre



Nougat enrobé 
de chocolat noir 3031

Truffe lait au paillettes 3060

M

Truffe noir 3061

F

Truffe cacao 3062

F

Truffe fine champagne 3068

F

Nougatines enrobées 3066

M F

Langues de chat M/F C008

M F

Assortiment de petits sujets DIER

M WF Ma

Florentines 350

Chaque année, du 1er septembre au 31 

décembre, une kyrielle de produits de 

saison vient compléter notre gamme. 

Des créations gourmandes qui élar-

gissent encore votre choix pour cette 

période de fin d’année. 

Pour en profiter, pensez à les comman-

der à l’avance.

automne-hiver de 1er septembre jusqu’a 31 decembre



Ballotin Luxe Vandecasteele BVDC250/BVDC500

Ballotin de chocolats assortis BWIT250/ BWIT500/ BWIT1000

Vandecasteele ‘selection artisan’

Un panaché de notre savoir-faire dans 

des ballotins de 250G et 500G. Des 

goûts subtils, à la fois classiques et 

surprenants.

‘selection traditionelle’ 

Selon vos préférences, nous proposons 

des assortiments de nos plus grands 

classiques dans des ballotins neutres 

ou avec imprimé. Ce cadeau rassemble 

les goûts les plus prisés par les grands 

amateurs de pralines. 

Dans un délai de 2 semaines,  on vous 

prépare le produit idéal !

ballotins
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